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«ЛЮБИМАЯ СКАЗКА» «ТА САМАЯ  ПТИЧКА»

440 г

7 суток

9 шт.

400 г

7 суток

9 шт.

ТОРТЫ И ПИРОЖНЫЕ №1 В РОССИИ*

Ароматный пористый бисквит 
с карамельным вкусом без дополнительной 
пропитки в сочетании с кремом и начинкой 
из вареной сгущенки.

700 г

7 суток

6 шт.

«КАРАМЕЛЬНЫЙ НА СГУЩЕНКЕ»

Ароматные бисквитные коржи с ярким шоколадным вкусом, 
нежным масляным кремом и сочной абрикосовой начинкой. 

Воздушный сметанный бисквит 
по домашнему рецепту с нежным сметанным 
кремом и кусочками темного шоколада. Торт 
украшен домашним декором из шоколада. 

«ПРАГА»

«СМЕТАННИК ПО ДОМАШНЕМУ»

660 г

7 суток

6 шт.

650 г

7 суток

6 шт.

Легкий крем на шоколадном молоке, 
шоколадный кексовый бисквит и начинка 
«соленая карамель».

Легкий крем на основе молока, кексовый 
бисквит оттенка черники с молоком 
и лесная черника в начинке. 

Бисквит со сгущенкой, сливочный крем 
и настоящее мороженое Пломбир!  

Воздушный бисквит, нежный  
крем-тирамису и кофейный сироп.  
Сверху торт посыпан какао.

«ШОКОЛАДНОЕ МОЛОКО»«ЧЕРНИЧНОЕ МОЛОКО» «ПЛОМБИРНЫЙ» «ТИРАМИСУ»

750 г

7 суток

6 шт.

750 г

7 суток

6 шт.

750 г

7 суток

6 шт.

750 г

7 суток

6 шт.

Нежный бисквит с начинкой из белого бельгийского 
шоколада и нежного шоколадного мусса, с мягким 
покрытием из белого бельгийского шоколада. 

Шоколадные коржи с шоколадным  
крем-муссом и натуральным  
тёмным бельгийским шоколадом  
с легкой горчинкой.

«ТРИ ШОКОЛАДА» «БЕЛЬГИЙСКИЙ ШОКОЛАД»
900 г

5 суток

6 шт.

900 г

5 суток

6 шт.

650 г

5 суток

6 шт.

Воздушные ореховые коржи  
со сливочным заварным кремом 
и кусочками грецкого ореха.  

«ЭСТЕРХАЗИ»
850 г

5 суток

6 шт.

«ШОКОЛАДНЫЙ АПЕЛЬСИН»

Сочетание классического бисквита, 
пропитанного �сахарным сиропом 
с настоящим коньяком, �и крем на основе 
натурального  сливочного масла 82,5%. 

Два слоя сдобно-сбивного выпечного 
полуфабриката, �суфле на сливочном 
масле 82,5% и сгущенном молоке ГОСТ. 
Торт покрыт натуральным шоколадом. 

Три слоя шоколадного бисквита, 
пропитанных сиропом, нежный 
шоколадный крем и прослойка из сочного 
апельсина с легкой горчинкой. 

Домашний бисквит и крем со вкусом 
мороженого «Крем-брюле».

Бисквитный торт с начинкой из сливочного 
заварного крема и вишневым конфитюром 
с кусочками свежей вишни. 

«КРЕМ-БРЮЛЕ» «СПЕЛАЯ ВИШНЯ»

750 г

7 суток

6 шт.

700 г

7 суток

6 шт.

540 г

5 суток

6 шт.

Воздушное безе с нежным сливочным 
кремом и арахисом. 

«СЛИВОЧНОЕ БЕЗЕ»

800 г

5 суток

6 шт.

«СМЕТАНЧО»

Сметанный крем, сочный ананас, 
шоколадный бисквит и грецкий орех. 
Сверху торт украшает узор из вареной 
сгущенки и шоколадной посыпки.

550 г

5 суток

6 шт.

Бархатный бисквит с шоколадной ноткой 
в сочетании с нежным сливочно-сырным 
кремом. 

«РЕД ВЕЛЬВЕТ»

Воздушные слоеные коржи и нежный  
сливочно-ванильный крем. 

Бисквитные коржи с насыщенным 
медовым вкусом и легкий сметанный крем.

«НАПОЛЕОН КЛАССИЧЕСКИЙ» «МЕДОВИК»

550 г

15 суток

6 шт.

550 г

15 суток

6 шт.

Нежное песочное тесто с вареным 
сгущенным молоком. 

«МУРАВЕЙНИК»

600 г

15 суток

6 шт.



ЛЮБИМЫЕ ВКУСЫ ПО ДОСТУПНОЙ ЦЕНЕ!

ТОРТЫ И ПИРОЖНЫЕ №1 В РОССИИ*
*Mirel – лидер по доле объема продаж категории «Свежие торты и пирожные» РФ, ГФК-Русь, 2020 г.

210 г

7 суток

18 шт.

«ЭКЛЕРЫ СО СГУЩЕНННЫМ 
МОЛОКОМ»

Пышный и сочный шоколадный бисквит с нежным кремом 
тирамису.

Шоколадные слоеные коржи и заварной 
крем со сгущенкой и ароматом ванили.

Сочный и пышный шоколадный бисквит 
и нежный крем со вкусом подтаявшего 
шоколадного мороженого.

Кусочки песочного печенья и бисквитная крошка 
с шоколадным кремом.

Воздушное заварное тесто  
и начинка крем-брюле.

Воздушное заварное тесто, легкий крем 
со сгущенным молоком и шоколадная 
глазурь.

«ЭКЛЕРЫ С КРЕМ-БРЮЛЕ»

«ТИРАМИСУ»«ШОКОЛАДНЫЙ НАПОЛЕОН» «ШОКОЛАДНЫЙ ЛОМТИК»

«КАРТОШКА»

180 г

7 суток

18 шт.

280 г

7 суток

25 шт.

300 г

21 сутки

20 шт.

280 г

7 суток

25 шт.

280 г

5 суток

24 шт.

«ВИШНЕВЫЙ»

Три слоя шоколадного бисквита, пропитанного сиропом, 
легкий крем со сметанной кислинкой и оригинальная 
сеточка из шоколадной глазури.

Три слоя классического нежнейшего бисквита, воздушный 
сливочный крем и гармоничное сочетание киви 
с клубникой в начинке.

«КИВИ-КЛУБНИКА»

Нежнейший бисквит, пропитанные сиропом и легкий крем 
со вкусом кармели и начинка «сливочная ириска».

Нежнейший бисквит, йогуртовый легкий крем  
и джем из персика.

«СЛИВОЧНАЯ КАРАМЕЛЬ» «ПЕРСИКОВЫЙ ЙОГУРТ» «СМЕТАННЫЙ»

Нежнейший бисквит, легкий крем на сливках, начинка 
и украшение из вишни.

ПИРОЖНЫЕ «ЭКЛЕРЫ  
С ЗАВАРНЫМ 
КРЕМОМ»

Классические эклеры с заварным кремом.

650 г

7 суток

650 г

7 суток

640 г

7 суток

650 г

7 суток

650 г

7 суток

210 г

21 сутки

Классические эклеры с заварным кремом 
по оригинальной французской рецептуре,  
покрытые бельгийским шоколадом.

Шоколадные эклеры с шоколадным заварным кремом 
и начинкой из соленой карамели, покрытые бельгийским 
шоколадом с золотистым декором.

«ЭКЛЕРЫ С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ» «ЭКЛЕРЫ С ШОКОЛАДНЫМ ЗАВАРНЫМ 
КРЕМОМ И СОЛЕНОЙ КАРАМЕЛЬЮ»

250 г

7 суток

10 шт.

250 г

7 суток

8 шт.

Классические эклеры с заварным кремом  
по оригинальной французской рецептуре.

«ЭКЛЕРЫ С КЛАССИЧЕСКИМ  
ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ»

210 г

21 суток

8 шт.

Заварные колечки с увеличенным 
количеством крема на основе 
натурального творога. 

«КОЛЕЧКИ С ТВОРОГОМ»

300 г

7 суток

6 шт.

180 г

7 суток

18 шт.

Удивительно легкое и воздушное 
заварное тесто и крем с мороженым 
Пломбир.

«ПРОФИТРОЛИ  
С ПЛОМБИРНЫМ КРЕМОМ»

Хрустящие песочные тарталетки 
с заварным кремом Patissiere и начинкой 
с кусочками фруктов и целыми ягодами.

«ТАРТЫ ПО-ФРАНЦУЗСКИ  
С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ»

280 г

7 суток

8 шт.

Пирожное из нежного песочного теста 
и вареного сгущенного молока. 

ПИРОЖНОЕ «МУРАВЕЙНИК»

340 г

15 суток

20 шт.


